
 
 

  



 

СВЯТКОВЕ МЕНЮ 
 

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ 
Бабусин погрібець (асорті домашніх солінь) 100  г 
Заливне асорті з м’яса та грибів 100 г 
Плато карпатських сирів (подається з медом та горішками) 75 / 15 г 
Грибна діжка (гриби білі мариновані)  60 г 
Спринг-роли з лососевим мусом 100 г 
Канапе з огірка з ікрою та сиром Філадельфія 50 г 
Профітролі з печінковим мусом 80 г 
Тріо брускет:  

 З лососем, томатами і балиліком 60 г 
 З яловичиною, песто, руколою і в’яленими помідорами 60 г 
 З грушею та сиром брі 60 г 

Салат овочевий з грейпфрутом та карпатською бринзою  120 г 
Салат з морепродуктами в італійському стилі  100 г 
Салат з куркою та горіхами кеш’ю  125 г 
Хлібний кошик (3 види домашнього хліба, хлібні палички) 180 г 

 
ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ 

Рулетик з курячого філе з карамелізованою грушею та 
беконом під вершковим соусом 150 г 
Шашличок з лосося з виноградом та помідорами черрі 160 г 

 
ПЕРША СТРАВА 

Сирно-вершковий суп з перепілкою та рисовою локшиною 300 мл 
 

ОСНОВНА СТРАВА (НА ВИБІР) 
Філе дорадо під перцевим соусом з овочевим рататуєм 200  г 
Медальйони із свинної вирізки з гірчичним соусом і 
картопляним  гратеном  260  г 
Паста з овочевою темпурою та сиром тофу 320 г 

 
ДЕСЕРТИ 

Фруктовий мікс 100 г 
Торт «Захар Беркут»  100 г 

 
НАПОЇ 

Шампанське Артемівське н/с 1/4 пл 
Вино  Carmenere (Чилі) черв., сухе 1/4 пл 
Вино  Chardonnay (Чилі) біле, сухе 1/4 пл 
Горілка  Nemiroff Premium 250 мл 
Коньяк  Aznauri 5* 100 мл 
Вода мінеральна Моршинська (скло) 500 мл 
Морс з журавлини 500 мл 
Кава або чай 150 / 200 мл 


